GENTOFTE BISTRO

JuL PA BISTROEN

3-RETTERS JULEMENU

6. november - 19. december 2026

FORRET

Carpaccio af laks

Med sprgd quinoa, appelsin-ponzu
og fine skiver af rgd chili.

HOVEDRET

Langtidsstegt andelar

Serveret med hjemmelavet radkalskompot, klassisk waldorfsalat,
fyldig andesky og hvide kartofler.

DESSERT

Pzere Belle Hélene

Den klassiske franske dessert med pocheret paere, vaniljeis,

lun chokoladesauce og ristede pistaciengdder.

3 RETTER

495 Kkr.

pr. person
Tilkgb vin- & drikkemenu - 300 eller 500 kr. pr. person

BOOK BORD PA GENTOFTEBISTRO.DK

Gentoftegade 47 - 2820 Gentofte



https://book.easytable.com/book/?id=18211&lang=auto

GENTOFTE BISTRO

TIL JULEMENUEN

VIN- & DRIKKEMENUER

300 kr. 500 Kkr.

pr. person pr. person
Samlet veerdi 419 kr. Samlet veerdi 659 kr.
TIL FORRETTEN TIL FORRETTEN
Val de Loire Sauvignon Blanc Meursault 2024
Les Rafelieres - 2025 Domaine Chanson - Bourgogne
TIL HOVEDRETTEN TIL HOVEDRETTEN
Toscana Rosso Sangiovese Chateau Petit-Figeac 2021
La Spinetta - 2021 Saint-Emilion
TIL DESSERTEN TIL DESSERTEN
10 Years Old Tawny Port Chateau Haut-Mayne 2022
Coroa de Rei Sauternes

Sieur d’Arques - Sauterne

Begge vinmenuer inkluderer

Filtreret kildevand med eller uden brus samt hjemmebagt fransk baguette
med citronrgrt smar og flagesalt.

Der tages forbehold for trykfejl samt &endringer i menu og vinudvalg
afhaengigt af seeson og tilgeengelighed.
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