
G E N T O F T E  B I S T R O

J U L  P Å  B I S T R O E N

3-RETTERS JULEMENU
6. november - 19. december 2026

F O R R E T

Carpaccio af laks
Med sprød quinoa, appelsin-ponzu

og fine skiver af rød chili.

H O V E D R E T

Langtidsstegt andelår
Serveret med hjemmelavet rødkålskompot, klassisk waldorfsalat,

fyldig andesky og hvide kartofler.

D E S S E R T

Pære Belle Hélène
Den klassiske franske dessert med pocheret pære, vaniljeis,

lun chokoladesauce og ristede pistacienødder.

3  R E T T E R

495 kr.
pr. person

Tilkøb vin- & drikkemenu · 300 eller 500 kr. pr. person

B O O K  B O R D  P Å  G E N T O F T E B I S T R O . D K

Gentoftegade 47 · 2820 Gentofte

https://book.easytable.com/book/?id=18211&lang=auto


G E N T O F T E  B I S T R O

T I L  J U L E M E N U E N

VIN- & DRIKKEMENUER

300 kr.
pr. person

500 kr.
pr. person

Samlet værdi 419 kr. Samlet værdi 659 kr.

T I L  F O R R E T T E N T I L  F O R R E T T E N

T I L  H O V E D R E T T E N T I L  H O V E D R E T T E N

T I L  D E S S E R T E N T I L  D E S S E R T E N

Val de Loire Sauvignon Blanc

Les Rafelières · 2025

Toscana Rosso Sangiovese

La Spinetta · 2021

10 Years Old Tawny Port

Coroa de Rei

Meursault 2024
Domaine Chanson · Bourgogne

Château Petit-Figeac 2021

Saint-Émilion

Château Haut-Mayne 2022
Sauternes

Sieur d’Arques · Sauterne

Begge vinmenuer inkluderer
Filtreret kildevand med eller uden brus samt hjemmebagt fransk baguette

med citronrørt smør og flagesalt.

Der tages forbehold for trykfejl samt ændringer i menu og vinudvalg
afhængigt af sæson og tilgængelighed.
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